GLANZLEISTUNG

Hogl bei den Veltlinern und F. X. Pichler bei den Rieslingen
sind die Sieger des Falstaff-Federspiel-Cups 2017.

Nach den teils verheerenden Spatfrostndchten

im vergangenen Jahr haben die Wachauer Winzer

sogar ganz besonders préagnante Weine geschaffen.
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TEXT PETER MOSER

osef Hogl ist ein stiller, bescheidener

Typ, und er hat sich im ebenso stil-

len Spitzer Graben sein personliches

Refugium geschaffen. Ab sofort darf
' er sich Falstaff-Federspiel-Cup-
Sieger 2017 nennen — sein Griiner Veltliner
Schén hat sich gegen 114 weitere Jahrgangs-
vertreter durchgesetzt. Nicht weniger als
dreizehn Weine waren ins entscheidende
Sortenfinale beim Griinen Veltliner eingezo-
gen, aus dem schliefSlich der Griine Veltliner
Federspiel Lichtensteinerin 2016 vom Wein-
bau Kropf aus Weiflenkirchen als zweiter
Sieger hervorging. Auch der dritte Rang geht
nach Weiflenkirchen, wo Roman Jager mit
zwei Weinen im Stechen und schlieSlich mit
Ried Klaus erfolgreich war.

Die Falstaff-Primierung ist nicht die erste
fiir die Hogls. Neben zahlreichen groffen
Preisen durften sie sich im Vorjahr iiber den
Staatspreis fiir Architektur freuen, der fiir ihr
neu etrichtetes Weingut vergeben wurde.
Josef Hégls Eltern haben noch alle Trauben
an die Genossenschaft abgeliefert, ihn hat
aber das Weinmachen bereits friih gereizt.
Schon wihrend er noch die Weinbauschule in
Krems besuchte, begann er, auf dem Weingut
Prager zu arbeiten und die Praxis kennenzu-
lernen. Nach zehn Jahren bei Prager hingte
er nochmals fiinf bei F. X. Pichler an, bevor
er sich 1995 mit den ersten 3,5 Hektar in
VieBSling selbststindig machte. Gemeinsam

mit seinem Sohn Georg bewirt-

e/ GRUNER
direkt vor der Haﬁstﬁre, V E LT. L I N E R
dazu einige
Spitzenlagen in H O G I_
Loiben und Spitz.

WINNER

TOP TROTZ FROST

Besonders auffillig bei den Griinen
Veltlinern des Jahrgangs 2016 war
eine Art »Stil-Umkehr«, die sich wie ein
roter Faden durch die Verkostung zog. In
Normaljahren sind die Weine des Spitzer
Grabens und des oberen Abschnitts der
Wachau insgesamt etwas schlank und oft
etwas sdurebetonter, wihrend die Weine in
und unterhalb von Loiben aufgrund der stir-
keren Auswirkung der pannonischen Klima-
auslidufer oft etwas runder, reifer, ja opulen-
ter wirken.
Bei den 2016er-Weinen zeigt sich das genau -
umgekehrt. Der Grund dafiir ist der Frost,
der die obere Zone sehr stark betroffen hat
und dessen Auswirkungen sich donauabwirts
stark abschwichten. Durch den Frost waren
die Traubenansitze sehr gering, und die weni-
gen verbliebenen Beeren wurden grof§ und
stiff bei sehr geringen Mengen. Die nicht
betroffenen Weingirten weiter unten im
Tal produzierten Trauben mit ungewohlich >
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Gruner Veltliner
Federspiel
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Wei3wein, trocken
Klassiker
ausgezeichnet
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sehrgut
empfehlenswert
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DEM FROST GETROTZT

D ie Spitfroste, die auch die Wachau Ende April erwischten, sorgten bereits zur Geniige fiir Aufregung. Wichtig ist im Jahrgang
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® Schon 2016

Weingut Hogl Spitz/Donau

Mittleres Gelbgriin, Silberreflexe. Feine
gelbe Tropenfrucht, ein Hauch von Bliiten-
honig, attraktive florale Nuancen, frische
Orangenzesten. Saftig, komplex, weif3e Ap-

felfrucht, feine Saurestruktur, mineralisch-

salziger Abgang, bleibt gut haften, ein fa-
cettenreicher Speisenbegleiter.
www.weingut-hoegl.at

Preis: k. A.

2016 jetzt ausschlieSlich das qualitative Ergebnis, und da kénnen die Weinfreunde ganz entspannt sein. Sowohl die Rieslinge

als auch die Griinen Veltliner sind ganz ausgezeichnet ausgefallen, im Bereich der Sortenvielfalt gibt es tiberraschend gute Gelbe
Muskateller. Auffillig war die Tatsache, dass man die schlanker und kiihler wirkenden Weine eher im Bereich der unteren Wachau findet,
die ja grundsitzlich als der wirmere Teil gilt. Der Frost hatte dafiir gesorgt, dass in der oberen Wachau die wenigen verbliebenen Beeren
reifer ausfielen und daher die Weine eher opulenter wirken. Die Mengen im Bereich der Federspiele sind okay, dank der Klasse der Weine
sollte man sich dennoch mit dem Einkaufen nicht viel Zeit lassen. NOTIZEN VON PETER MOSER
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@ Lichtensteinerin 2016

Weinbau Kropf, Wei3enkirchen
Mittleres Gelbgrin, Silberreflexe. Frische
Kréuterwurze, etwas Anis, weif3e Frucht im
Hintergrund, zart nach Orangenzesten, ein-
ladendes, facettenreiches Bukett. Kom-
plex, saftig, feine gelbe Apfelfrucht, fines-
senreiche Saurestruktur, zitroniger Touch,
mineralische Akzente, feine Fruchtsiifle im
Abgang, gutes Entwicklungspotenzial.
www.weinbau-kropf.at, € 7,30

92

@ Ried Klaus 2016

Weingut Jager, Weiflenkirchen
Mittleres Gelbgriin, Silberreflexe. Attrakti-
ve reife Kernobstfrucht, Anklénge von gel-
bem Apfel, zart nach Mango, ein Hauch von
Anis und Orangenzesten. Stoffig, feine wei-
Be Frucht, finessenreicher Saurebogen, mi-
neralisch, dezente Fruchtsiif3e im Nach-
hall, vileseitig einsetzbar.
www.weingut-jaeger.at

€9,50

Fotos: Shutterstock, Claudia Schindimaisser (3)

@ Ried Pichl Point 2016

Weingut Familie Schmelz, Joching
Mittleres Gelbgriin, Silberreflexe. Zarte Wie-
senkrauter, feine Apfelfrucht, dunkle Minera-
litét, angenehme tabakige Nuancen unter-
legt. Saftig, elegant, zarte gelbe Fruchtnuan-
cen, feiner Saurebogen, bleibt gut hdngen,
vielversprechendes Entwicklungspatenzial.
www.schmelzweine.at, € 9,50

@ 2016

Weingut Rudi Pichler, Wasendorf
Mittleres Gelbgriin, Silberreflexe. Zart ta-
bakig-w(irzig unterlegte reife gelbe Apfel-
frucht, ein Hauch von Orangenzesten, etwas
Bliitenhonig. Saftig, elegante Textur, zart
nach Marille, finessenreich strukturiert, im
Abgang weif3er Pfeffer, stoffige gelbe Frucht-
nuancen, vielseitig einsetzbar.
www.rudipichler.at, € 9,80

® Selection 2016

Weingut Jéager, Weiflenkirchen

Mittteres Gelbgruin, Silberreflexe. feine Nuan-
cen von Mandarinenzesten, gelbe Tropen-
frucht, zart nach Bliitenhonig, dezente Kréu-
terwirze, Saftig, elegante Textur, angeneh-
me Fruchtsiife, frisch strukturiert, zeigt eine
gute Lange, bereits gut antrinkbar, sicheres
Entwicklungspotenzial.
www.weingut-jaeger.at, € 10,50

@ Point 2016

Weingut Johann Donabaum, Spitz/Donau
Mittleres Gelbgriin, Silberreflexe. Mit feiner
Krauterwtirze unterlegte frische Apfelfrucht,
etwas Mango, zart tabakige Nuancen im Hin-
tergrund. Komplex, weif3er Apfel, finessenrei-
che Struktur, mineralisch und anhaltend, gu-
tes Entwicklungspotenzial.
www.weingut-donabaum.at, €11~

@ Ried Kaiserberg 2016

Doméne Wachau, Diirnstein

Mittleres, leuchtendes Gelbgriin, Silberrefle-
xe. Feine Noten von gekochtem Rhabarber,
ein Hauch von vollreifen Quitten, zart mit
Wiesenkrautern unterlegt. Saftig, seidige
Textur, elegant, feine Fruchtsiif3e, gut integ-
rierte Saurestruktur, Bliitenhonig im Abgang,
bereits smaragdene Nuancen im Nachhall.
www.domaene-wachau.at, € 11,50

@ Ried Liebenberg 2016

Doméne Wachau, Diirnstein

Mittleres Gelbgriin, Silberreflexe. Feine gelbe
Tropenfruchtanklénge, zart nach Blitenho-
nig, ein Hauch von frischen Orangenzesten.
Elegant, feine Fruchts(if3e, finessenreiche
Séurestruktur, bereits sehr gut balanciert,
zarte Honignuancen im Finish, sehr gute
Lange, gutes Potenzial.
www.domaene-wachau.at, €11,50

@ Ried Superin 2016

Tegernseerhof —Mittelbach, Diirnstein
Helles Gelbgriin, Silberreflexe. Zart krauter-
wiirzig unterlegte gelbe Tropenfruchtanklén-
ge, zart nach Bliitenhonig. Saftig, feine gelbe

Fruchtnuancen, frischer Saurebogen, ele-
gant, zarte SiiBe im Abgang, bleibt haften,
ein facettenreicher Speisenbegleiter.
www.tegernseerhof.at, € 14,~

@ Klaus 2016

F.J. Gritsch~Mauritiushof, Spitz/Donau
Mittleres Gelbgriin, Silberreflexe. Mit einem
Hauch von Blitenhonig unterlegte weif3e Ap-
felfrucht, feine Mineralitét, zarte Nuancen
von Orangenzesten und Anis. Komplex, stof-
fig, feine Fruchtsii3e, integrierter Siurebo-
gen, gelber Apfel im Abgang, verfligt tiber
sehr gute Lange, gutes Entwicklungspotenzi-
al, wiirziger Nachhall.
www.mauritiushof.at, €16,-

® Ried Klostersatz 2016

Weingut F. X. Pichler, Diirnstein

Mittleres Gelbgriin, Silberreflexe. Mit dunkler
Mineralitit unterlegte frische Apfelfrucht,
Ankl&nge von Anis und Nuss, ein Hauch von
Bliitenhonig. Saftig, feine Extraktsiife, reifer
Mango, elegante Textur, feine S4urestruktur,
bleibt gut haften, verfiigt tiber Entwicklungs-
potenzial, www.fx-pichler.at, € 18,-

@ Achleiten 2016

Karl Stierschneider -

Kartéuserhof, Weif3enkirchen

Mittleres Gelbgrtin, Silberreflexe. Mineralisch
unterlegte wei3e Fruchtnuancen, ein Hauch
von Mandarinenzesten, tabakige Noten un-
terlegt. Straff, stoffig, feine Fruchtsiil3e, an-
genehmer Saurebogen, salziger Touch im Ab-
gang, gelber Apfelim Nachhall, sehr gute
Lénge, sicheres Entwicklungspotenzial.
www.stierschneider.at, Preis; k. A.

® Kreutles 2016

Weingut Knoll, Diirnstein

Mittleres Gelbgrin, Silberreflexe. Mit frischer
Krduterwiirze unterlegte gelbe Apfelfrucht,
kandierte Orangenzesten, dunkle Mineralitat,
tabakige Nuancen. Saftig, komplex, reifer Ap-
fel, feine S&urestruktur, harmonisch, gut an-
haltend, ein vielseitiger Speisenbegleiter.
www.loibnerhof.at, Preis: k. A.
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@ Vorder Seiber 2016

Weinbau Kropf, Wei3enkirchen

Mittleres Gelbgriin, Sitherreflexe. Feine wei-
3e Kernobstnuancen, zart floral, mineralisch
und einladend. Saftig, elegant, feine Apfel-
frucht, finessenreich strukturiert, minera-
tisch und anhaltend, sehr prazise vinifiziert,
bereits gut zugénglich.
www.weinbau-kropf.at, €7,10

@ Ried Kirchweg 2016

Weingut Richard Bruch, Wei3enkirchen
Mittleres Gelbgrtin, Silberreflexe. Zart nach
Ananas und gelben Birnen, Nuancen von
Mandarinenzesten, mineralischer Touch. Saf-

" tig, elegant, angenehme Wiirze, feine Saure-

struktur, zart salziger Nachhall, feine Frucht-

sti3e im Finale, vielseitiger Speisenbegleiter.
€730

@ RiedBruck 2016

Gritsch Thomas »Hof in der Lauben«
Spitz/Donau

Mittleres Gelbgriin, Silberreflexe. Attraktiver
Duft von Golden Delicious Apfeln, zart nach
Honigmelone, ein Hauch von kandierten
Orangenzesten, Saftig, elegant, feine Frucht-
stf3e, lebendig strukturiert, zarter Zitrus-
touch im Finish, vielseitig einsetzbar.
www.weingut-gritsch.at, €7,50

@ Steinporz 2016

Weingut Anton Nothnagl, Spitz/Donau
Mittleres Gelbgriin, Silberreflexe, Feine wei-
Be Tropenfrucht, ein Hauch von Litschi, flora-
le Nuancen, attraktives Bukett. Saftig, ele-
gant, frisch strukturiert, angenehme Stein-
obstanklange, feine Fruchtsiif3e im Riickge-
schmack, ein facettenreicher Speisenbeglei-
ter. www.nothnagl.at, € 8-

@ Ried Steinporz 2016

Weingut Hofstétter, Spitz/Donau
Mittleres Gelbgriin, Sitberreflexe. Mit feiner
Krauterwiirze unterlegte gelbe Tropen-
fruchtnote, zart nach Mango und Ananas, mi-
neralischer Anklang. Saftig, elegant, feine
weif3e Apfelfrucht, gut integrierte Séure-
struktur, zitroniger Touch im Abgang, bleibt
haften, ein vielseitiger Speisenbegleiter,
www.weingut-hofstaetter.at, € 8,20

® Johann 2016

Weingut Johann Donabaum, Spitz/Donau
Mittleres Gelbgrtin, Silberreflexe. Frischer
gelber Apfel, zart mit Wiesenkréutern unter-
legt, einladendes, feinwiirziges Bukett. Saf-
tig, straff, wei3e Frucht, feine Saurestruktur,
lebendig, zitroniger Touch, angenehme
Fruchtsiif3e im Abgang, bereits zugénglich.
www.weingut-donabaum.at, € 8,40

® Zornberg 2016

Weingut Rixinger, Spitz/Donau

Mittleres Gelbgrtin, Silberreflexe. Zart floral
unterlegte feine gelbe Tropenfrucht, frische
Orangenzesten klingen an. Saftig, gute Kom-
plexitat, feine Wiirze, dezente Fruchts(fe,
feiner Séurebogen, bliebt gut haften, ange-
nehmer Apfeltouch im Nachhall.
www.rixinger.at, € 8,50

@ Kellerweingérten 2016

Weingut Frischengruber, Rossatz
Mittleres Gelbgriin, Silberreflexe. Mit feiner
Kréuterw(irze unterlegte gelbe Tropen-
fruchtnuancen, zart nach Anis, ein Hauch von
Bliitenhonig. Saftig, elegant, feine Minerali-
tat, angenehmer Saurebogen, reife gelbe Ap-
felfrucht im Nachhall, ein vielseitiger Spei-
senbegleiter. www.frischengruber.at, € 9~

® Tom 2016

Weingut Familie Schmelz, Joching
Mittleres Gelbgriin, Silberreflexe. Mit feinen
Wiesenkrdutern unterlegte weif3e Tropen-

fruchtnuancen, ein Hauch von frischen Oran-
genzesten. Straff, knackig, weif3er Apfel, fei-
ner Saurebogen, fruchtige St3e im Nachhall,
mineralischer Abgang, vielseitig einsetzbar.
www.schmelzweine.at, €9~

® Loibner 2016

Weingut Familie Schmelz, Joching
Mittleres Gelbgriin, Silberreflexe. Mit einem
Hauch von Anis unterlegte reife gelbe Tro-
penfrucht, zart nach frischen Orangenzesten,
einladendes Bukett. Saftig, elegant, feine
Fruchtsiife, frischer Séurebogen, bleibt gut
haften, mineralischer Nachhall, gutes Poten-
zial. www.schmelzweine.at, € 9,30

@ Steiger 2016

Weingut Frischengruber, Rossatz
Mittleres Gelbgriin, Silberreflexe, Feine gelbe
Apfelfrucht, reife Mango, zart nach Blutenho-
nig, mineratischer Touch. Saftig, gute Kom-
plexitdt, elegant und ausgewogen, fruchtige
Suf3e im Abgang, bereits zuganglich, ein viel-
seitiger Speisenbegleiter.
www.frischengruber.at, € 9,50

@ Ried Klaus 2016
Weingut Familie Schmelz, Joching

Mittleres Gelbgriin, Silberreflexe. Feine wei-

3e Tropenfruchtanklange, zarte Nuancen
von frischen Orangenzesten, mineralischer
Touch. Stoffig, engmaschig, angeehme wei-
e Apfelfrucht, feiner Sdurebogen, zarte
Fruchtsiif3e im Finale, ein balancierter Spei-
senbegleiter.

www.schmelzweine.at, € 9,50

@ Ried Pichlpoint 2016

Domaéne Wachau, Diirnstein

Mittleres Gelbgrué, Silberreflexe. Zart rau-
chig, mit einem Hauch von Anis unterlegte
gelbe Apfelfrucht, zart nach Orangenzesten.
Straff, engmaschig, feine weif3e Frucht, le-
bendiger S&urebogen, salziger Abgang, bleibt
gut haften, pikante Stitistik.
www.domaene-wachau.at, €11,50

@® Ried Kollmitz 2016

Doméne Wachau, Diirnstein

Mittleres Gelbgrin, Silberreflexe. Zart
krauterwiirzig unterlegte weif3e Apfel-
frucht, dezente tabakige Nuancen, ein
Hauch von Grapefruitzesten unterlegt.
Mittlere Komplexitéat, feine Fruchtsii3e, le-
bendige Struktur, salzig-mineralischer Ab-
gang, delikater Essenswein.
www.domaene-wachau.at, € 11,50

@ Axpoint 2016

F.J. Gritsch — Mauritiushof

Spitz/Donau

Mittleres Gelbgriin, Silberreflexe. Mit zar-
ter Krduterwiirze unterlegte gelbe Tropen-
fruchtanklénge, Nuancen von Honigmelo-
ne, tabakige Noten. Straff, gute Komplexi-
tat, weide Frucht am Gaumen, feine Saure-
struktur, salziger Nachhall, gutes Reifepo-
tenzial.

www.mauritiushof.at, €12,
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@® Ried Hinter der Burg 2016

Weingut Prager, Weif3enkirchen

Hetles Gelbgriin, Silberreflexe. Zarte weifle
Apfelfrucht, ein Hauch von Zitrus, frische
Wiesenkrauter, mineralische Nuancen. Straff,
zart nach Mango, feine Kréuterw(rze, Nuan-
cen von Limetten im Abgang, feiner Speisen-
begleiter, sicheres Entwicklungspotenzial.
www.weingutprager.at, €16,50

@ Miihlpoint 2016

Weingut Alzinger, Diirnstein

Helles Gelbgriin, Silberreflexe. Mit feinen
tabakigen Nuancen unterlegte gelbe Apfel-
frucht, zart nach Mango und Bliitenhonig.
Saftig, elegant, feine Fruchtsii3e, integrierter
Saurebogen, bleibt gut haften, bereits gut
entwickelt.

www.alzinger.at, Preis: k. A.

@ Rotes Tor 2016

Weingut Franz Hirtzberger, Spitz/Donau
Helles Gelbgriin, Sitberreflexe. Frische weif3e
Apfelfrucht, ein Hauch von Mango, minerali-
scher Touch, etwas Zitruszesten. Saftig, ele-
gant, feine FruchtsiiBe, frischer Séurebogen,
ausgewogen, bereits gut antrinkbar, ein viel-
seitiger Speisenbegleiter.
www.hirtzberger.com

Preis: k. A.

falstaff/tasting/FEDERSP|EL-CUP 2017

@ Kirchensteig 2016

Karl Stierschneider—

Kartéuserhof, Wei3enkirchen

Helles Gelbgriin, Sitberreflexe. Florale Nuan-
cen, feine weif3e Tropenfruchtanklange, ein
Hauch ven Bliitenhonig, Limettenzesten. Saf-
tig, elegant und stoffig, reife wei3e Birnen-
frucht, feiner Saurebogen, bleibt gut haften,
bereits zuganglich, ein facettenreicher Spei-
senbegleiter.

wwwi.stierschneider.at, Preis: k. A.

Riesling
Federspiel
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@ Ried Burgstall 2016

Weingut F, X. Pichler, Diirnstein
Mittleres Gringelb, Silberreflexe. Mit fri-
schen Orangenzesten unterlegte Weingar-
tenpfirsichfrucht, mineralische Nuancen,
angenehme Wiirze. Saftig, elegante Textur,
feine Fruchtsife, finessenreicher Saurebo-
gen, bleibt gut haften, gutes Potenzial.
www.fx-pichler.at

€18,-

@ 1000-Eimerberg 2016

F.J. Gritsch — Mauritiushof, Spitz/Donau
Mittleres Griingelb, Sitberreflexe. Feinwiir-
zig unterlegte gelbe Steinobstanklénge, ein
Hauch von Orangenzesten, mineralischer
Touch. Saftig, feine Fruchtsife, frische
Saurestruktur, mineralisch, zart salzig im
Abgang, feiner Bliitenhonig im Nachhall.
www.mauritiushof.at, €12,

@ Setzberg 2016

Weingut Lagler, Spitz/Donau

Mittleres Griingelb, Silberreflexe. Einladende
gelbe Tropenfrucht, zart nach Ananas, Man-
go, Nuancen von Bliitenhonig. Saftig, gute
Komplexitat, feine Fruchtsife, feiner Saure-
bogen, bleibt gut haften, bereits zugangtich,
verfiigt iiber Entwicklungspotenzial.
www.laglers.at, € 10,90

@ Ried Achleiten 2016

Weingut Jéger, WeiBenkirchen

Helles Grlingelb, Silberreflexe. Reife gelbe
Pfirsichnuancen, ein Hauch von Orangen-
zesten, rauchige Mineralitat, facettenrei-
ches Bukett. Gute Kompelxitat, dezente
Fruchsiif3e, elegant integrierter Saurebo-
gen, bleibt gut haften, balancierter Stil,
gutes Entwicklungspotenzial.
www.weingut-jaeger.at, € 12,30

® Steinterrassen 2016

Weingut Franz Hirtzberger, Spitz/Donau
Mittleres Griingelb, Silberreflexe. Mit ei-
nem Hauch von Bliitenhonig unterlegte
Pfirsichnote, Nuancen von Orangenzesten.
Saftig, wirkt kamplex, feine Fruchtsiif3e,
angenehmer S&urebogen, bereits entwi-
ckelt, bleibt haften, ein harmonischer
Speisenbegleiter.

www.hirtzberger.com, Preis: k. A.

@ Bruck 2016

Weingut Hdgl, Spitz/Donau

Helles Griingelb, Silberreflexe. Zart rau-
chig-wiirzig unterlegte Marillenfrucht, fei-
ner Pfirsichtouch klingt an, mineralische
Nuancen. Saftig, feine Frucht, angenehmer
Séurebogen, salzig-zitroniger Touch, ani-
mierender Stil mit Entwicklungspotenzial.
www.weingut-hoegl.at, Preis: k. A.
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@ Riede Ritzling 2016

Weinbau Kropf, Weifenkirchen

Helles Gelbgriin, Silberreflexe. Einladende
Steinobstanklénge, frischer Weingarten-
pfirsich, zart nach Litschi, florale Nuancen.
Saftig, elegant, feine FruchtsiiBe, frisch

Der Falstaff Heurigen-
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strukturiert, gute Balance, ein animieren-
der Speisenbegleiter.
www.weinbau-kropf.at, € 7,50

@ Ried Singerriedel 2016

Weingut Hofstétter, Spitz/Donau
Mittleres Griingelb, Silberreflexe. Zart flo-
ral unterlegte Nuancen von Weinbergpfir-
sich, mineralischer Touch, ein Hauch von
Limettenzesten. Saftig, wiirzig, extraktsi-
3e weifde Fruchtanklange, mineralisch-sal-
ziger Abgang, anregender Speisenwein.
www.weingut-hofstaetter.at, € 8,~

@ Wachauer Weingebirge 2016
Weingut Familie Schmelz, Joching
Mittleres Griingelb, Silberreflexe. Zarter
Blitenhonig, Orangenzesten, gelbe Pfir-
sichfrucht unterlegt. Saftig, rund und ele-
gant, angenehme Fruchtsiif3e, integrierter
Séurebogen, bereits harmonisch, ein viel-
seitiger Speisenbegleiter.
www.schmelzweine.at, € 10,20

@ Ried Steinriegl 2016

Weingut Jager, Weif3enkirchen

Helles Griingelb, Silberreflexe. Zart rau-
chig-mineralisch unterlegte weif3e Pfir-
sichfrucht, feiner gelber Apfel, etwas Ma-
rille, dezente Wiirze. Knackig strukturiert,
feine Fruchtsiif3e, lebendiger Saurebogen,
zitroniger Touch, bereits gut antrinkbar.
www.weingut-jaeger.at, € 10,30

@ Ried Stein am Rain 2016

Weingut Familie Schmelz, Joching
Helles Griingelb, Silberreflexe. Frischer
Weingartenpfirsich, zart nach Honigmelo-
ne, ein Hauch von Zitruszesten. Mittlerer
Kdrper, feine Fruchtsiie, etwas Birne, an-
genehmer Saurebogen, bleibt haften, BLi-
tenhonig im Nachhall.
www.schmelzweine.at, €10,70

@ 1000-Eimer-Berg 2016

Doméne Wachau, Diirnstein

Mittleres Grlingelb, Silberreflexe. Frische
weif3e Weingartenpfirsichnote, ein Hauch
von Limetten, mineralischer Touch. Mittle-
rer Kdrper, dezente Fruchtsiif3e im Kern, fi-
nessenreicher Saurebogen,bliebt gut haf-
ten, verfligt Ober Entwicklungspotenzial.
www.domaene-wachau.at, € 11,50

@ Ried Bruck 2016

Doméne Wachau, Diirnstein

Mittleres Griingelb, Silberreflexe. Mit zar-
tem Blitenhonig unterlegte Pfirsichfrucht,
ein Hauch von Mandarinenzesten, einladen-
des Bukett. Stoffig, reife weif3e Fruchtnu-
ancen, feiner Saurebogen, zitroniger Touch,
mineralisch und anhaltend, gutes Entwick-
lungspotenzial.
www.domaene-wachau.at, €11,50

@ Bergterrassen 2016

Weingut Johann Donabaum
Spitz/Donau

Helles Griingelb, Silberreflexe. Einladende

gelhe Pfirsichnuancen, etwas Bliitenhonig,
mineralischer Touch. Saftig, elegant, gute
Fruchts(iBBe, feiner Sdurebogen, harmo-
nisch und gut anhaftend, zart nach Maritle
im Nachhall.

- www.weingut-donabaum.at, € 12,50

@ Terrassen 2016

Tegernseerhof — Mittelbach, Diirnstein
Helles Griingelb, Silberreflexe. Mit frischen
Orangenzesten unterlegte weif3e Pfirsich-
frucht, dezente Tropenfruchtanklénge, mi-
neralischer Touch. Elegant, straffe Textur,
weif3e Frucht auch am Gaumen, feiner Sau-
rebogen, Pfirsich im Nachhall.
www.tegernseerhof.at, € 14,

® Ried Steinriegl 2016

Weingut Prager, Weif3enkirchen

Helles Griingelb, Silberreflexe. Einladende
gelbe Pfirsichfrucht, Nuancen von Mango
und Ananas, angenehmer mineralischer
Touch, frische Orangenzesten, ein Hauch
von Ingwer. Saftig, elegant, wirkt schlank
und frisch, lebendig strukturiert, zitroniger
Touch im Nachhall.
www.weingutprager.at, € 16,50

@ Ried 1000-Eimerberg 2016

Weingut Stefan Gebetsberger, Spitz
Mittleres Griingelb, Silberreflexe. Attrakti-
ve gelbe Tropenfruchtnuancen, zart nach
Blitenhonig, einladendes Bukett. Mittlerer
Korper, elegant und ausgewogen, feines
Séurespiel, zitronig-mineralischer Nach-
hall. www.weingut-gebetsberger.at,
Preis: k. A.
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@ Gelber Muskateller Donaupoint 2016
Weingut Johann Donabaum
Spitz/Donau

Helles Gelbgrtin, Silberreflexe. Frisches
traubiges Bukett, einladende Muskatwiirze,
ein Hauch von Mandarinenzesten, rauchige
Mineralitat. Leichtfiissig, gelbe Tropen-
frucht, angenehme Siif3e, feiner Saurebo-
gen, mineratisch und gut anhaftend.
www.weingut-donabaum.at, € 13,-
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@ Neuburger Spitzer Graben 2016
Sommelier Edition

Doméne Wachau, Diirnstein

Mittleres Gelbgriin, Silberreflexe. Reife gel-
be Fruchtnuancen, zart nach Apfel und
Mango, frische Orangenzesten unterlegt.
Saftig, elegante Textur, feine FruchtsiiBe,
angenehme Saurestruktur, harmonisch

und anhaltend, gutes Reifepotenzial.
www.domaene-wachau.at, € 11,50
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@ Neuburger Ried Auleithen-Spitz 2016
Weingut A. u. K. Lechner

Spitz/Donau

Helles Gelhgriin, Silberreflexe. Mit einem
Hauch von frischen Wiesenkrautern unter-
legte Birnenfrucht, ein Hauch von Orangen-
zesten. Mittlerer Kdrper, wei3es Kernobst,
dezente Fruchtstf3e, feiner Saurebogen,
ausgewogen, ein harmonischer Speisenbe-
gleiter. €7~

® Zweigelt Rosé Terrassen 2016
Doméine Wachau, Diirnstein

Mittleres Lachsrosa, Silberreflexe. Zart kréu-
terw(irzig unterlegtes rotes Waldbeerkonfit,
eingelegte Kirschen, ein Hauch von Orangen-
zesten. Mittlerer Kdrper, cremige Textur,
frisch strukturiert, kirschiger Touch im Nach-
hall, ein vielseitiger Speisenbegleiter.
www.domaene-wachau.at

€8,80

. @ Sauvignon Blanc Hardberg 2016

Weingut Anton Nothnagl, Spitz/Donau
Helles Gelbgriin, Silberreflexe. Etwas ver-
halten, dezente weif3e Tropenfrucht, zart
nach Grapefruitzesten, florale Nuancen.
Saftig, angenehme Fruchtsiif3e, feine Séu-
re, zitroniger Touch, ein schwungvoller, mi-
neralischer Speisenbegleiter,
www.nothnagl.at, € 9,-

@ Gelber Muskateller Guglzipf 2016
Weingut Paul stierschneider -
Urbanushof, Oberloiben

Helles Gelbgrtin, Silberreflexe. Zart nach
Muskatnuss, Anklange von frischen Wie-
senkrautern, weif3e Fruchtnoten, etwas
Eibisch, Leichtfiif3ig, feine Fruchtsiife,
lebendiger Saurebogen, bleibt gut haften,
ein herrlicher Sommerwein.
www.steirschneiderweine.at

€10,-

@ Gelber Muskateller 2016

Weingut Jager, Weienkirchen

Helles Gelbgriin, Silberreflexe. Frische
Zitruszesten, ein Hauch von Bliitenhonig
und Muskat, rauchige Wiirze, mineralischer
Touch. Frisch, zart grasiger Touch, lebendi-
ger Saurebogen, Limetten im Abgang,
dezente S(if3e im Riickgeschmack.
www.weingut-jaeger.at, € 11,80
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